Menii 3

aperitif

Weisduftig (alkoholfrei) / Wiesenobst trifft Holunderbliite /
Manufaktur Jérg Geiger, Baden 0,1 1tr. _ 6,50 Euro
hokkaido / mangold =¥

Curry vom Hokkaido-Kirbis / Mangoldgemise / Sonnenweizen mit Walnussen /
Naanbrot

2018 Schloss Marienlay Riesling trocken / Reichsgraf von Kesselstadt / Mosel
0,11 _ 6,00 Euro

maronen / portwein <

Maronenrahmsuppe / Portwein-Karamell / Sojasahne / Rauchsalz

2022 Grauburgunder Goldkapsel / Ellermann-Spiegel / Pfalz 0,11 _ 6,50 Euro
reis / zuckerschoten <

Risotto / Steinpilze / Zitronen-Thymianschaum / Zuckerschoten / Méhren / Kresse

2019 Chardonnay Reserve / Fritz Wassmer / Baden 0,11 _ 8,00 Euro

Kkirschen / schokolade <

~Schwarzwadlder Kirsch” / Avocado-Schokoladensteine / glasierte Kirschen /
Crumble / Sud

OMEGA 1868 Mayschoss-Altenahr / Ahr 0,051 _ 8,00 Euro
49,50 Euro

Degustations-Package:
inkl. 1 Glas Wein pro Gang _ 26,00 Euro / inklusive Aperitif _ 32,50 Euro

@ vegetarisch €7 vegan



